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MENU

#TERRAMUR2A4

RECORRIENDO MURCIA

APERITIVO
A-B-CCON GASTROLEUM
QUERIDA SUSI ...

AIRE
ALIMENTOS DE ESPANA
ALCACHOFA CONFITADA

FUEGO
ARROZ DE CALASPARRA CON VERDURA #EOSYSHM

AGUA
CCC - LUBINA, CAVIARY GAMBAS
(HOMENAJE A CARLITOS ALCARAZ)

TIERRA
CORDERO SEGURENO CON ACEITUNAS

5° ELEMENTO
CREMA DE ALMENDRAS MARCONAS
ALGARROBAS CON NATA

Carro de AOVEs
Pan de aceite y Agua

Elaborado con Aceites de Oliva Virgenes Extra.
Mesas completas y bajo previa reserva.

Con Bodega de la Regién de Murcia +25€

-65€-
T .



#NOROESTE

COCINANDO CON AOVE

APERITIVO
A-B-CCON GASTROLEUM
QUERIDA SUSI ...

AIRE
ALCACHOFA CONFITADA CON IBERICO Y FOIE

FUEGO
HUEVO DE GALLINA MURCIANA FRITO EN FLOR DE CUQUILLO

ARROZ DE CALASPARRA CON ACEITUNAS Y PINONES

TIERRA
CHATO MURCIANO CON LIMONES DEL CERRO DEL CURA

5° ELEMENTO
TORRIJA FRITA CON HELADO DE AOVE

Carro de AOVEs
Pan de aceite y Agua

Elaborado con Aceites de Oliva Virgenes Extra.
Mesas completas y bajo previa reserva.

Con Bodega de la Regién de Murcia +15€

-49€-



CARTA

PREMIO

Folimentosdespaio A OPCION VEGETARIANO

[T oAl 1T,
3 SEMR Driovoanmamca
4N YASENTAGON

A CONA-B-C APERITIVO, ACEITUNAS, OLIVARADA, PAN Y ACEITES / 3€ comensa
ATRE
A ALCACHOFAS GUISANDERAS CON JAMON Y CONFITADAS EN AOVE / 18¢
ANCHOAS DE SANTONA MARINADAS EN AOVE FLOR DE CUQUILLO - 6 UD. / 20¢
JAMON DE BELLOTA - 80 GR. / 24¢
@ QUESOS DE LA REGION DE MURCIA/ 20¢
NUESTRO FOIE GRAS MI CUIT DE HiIGADO DE PATO / 1s¢

A ENSALADA EL ROMERO CON HUEVO POCHE DE GALLINA RAZA MURCIANA / 18¢

FUEGO
A HUEVOS FRITOS, DE GALLINA RAZA MURCIANA'Y ECOLOGICOS, EN AOVE FLOR

DE CUQUILLO CON CHACINAS / 18¢
A ARROZ SEMI-INTEGRAL DE CALASPARRA CON VERDURAS Y QUESO / 20¢
A ARROZ SEMI-INTEGRAL DE CALASPARRA CON ACEITUNAS'Y PINONES / 20€
ARROZ SEMI-INTEGRAL DE CALASPARRA CON AJETES Y CODORNIZ / 20¢

A BOLETUS, HUEVO DE GALLINA MURCIANA Y TRUFA NEGRA DE MORATALLA / 20¢

4 -

Precios con iva incluido



AGUA
TACO DE BACALAO HORNEADO CON PIMIENTOS ROJOS Y ACEITUNAS NEGRAS DE

CUQUILLO [ 2a¢

SUPREMA DE LUBINA CULMAREX CON ELABORINA DE GAMBA ROJA Y EUROCAVIAR
DE ESTURION / 22¢

PATA DE PULPO CON MOJO DE AJO NEGRO, AOVE Y SALICORNIA / 22¢
A SALTEADO DE ALGAS CON TOFU MARINADO, PASAS Y PINONES / 20¢
TIERRA
PIERNA DE CORDERO LECHAL ASADA SEGUN LA ABUELA GUILLERMINA / 26€

SOLOMILLO DE TERNERA FRITO EN ACEITE PICUAL VIRGEN EXTRA, CON SALSA DE
TRUFA / 24¢

CHATO MURCIANO CON LIMONES DE NUESTRA HUERTA EN CONSERVA / 24¢

A BURGUESA VEGETARIANA CON CEBOLLA CONFITADA. QUESO Y HUEVO ECO. / 20¢

5° ELEMENT O
A& MIGA DE CREMOSO CON CHOCOLATE AL 85% / g€

A EMPANADILLAS FRITAS DE ARROZ DE CALASPARRA CON LECHE / 8¢
A ALGARROBAS DEL CAMPO DE CARTAGENA CON HELADO / s¢
A TORRIJA CON CARDAMOMO Y HELADO DE ACEITE VIRGEN EXTRA / 8¢

@ TIRAMISU AL GUSTO DEL CLIENTE / se
5.

Precios con iva incluido
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